食品安全管理研究所 課程與核心能力之關聯檢核表
	核心能力
	能力指標與
核心素養
	對應課程
	檢核機制

	1.具有食品安全風險分析管理專業能力。
	1.具食品安全風險分析之能力

2.具備食品安全風險管理之知識
	專業必修：食品安全法規特論及實習、食品安全風險評估技術特論及實習、專題討論、食安風險管理及實習、碩士論文
專業選修：食安風險溝通與教育特論及實習、微生物與疾病及實習、食品安全防護與摻偽特論及實習、公共衛生學特論及實習、食品安全大數據分析及實習、個別指導研習、專題討論、食安成本管理與實習、食安議題國際溝通技巧特論及實習、高階工廠管理特論及實習、食品化學與安全管理特論及實習、食品安全國際法規特論及實習

	1.考試/隨堂測驗
2.書面報告及專題報告審查
3.案例分析、分組討論
4.分組實作、講座活動

	2.具備食品安全預測能力。 
	1.具食品安全預測之能力
2.具備食品安全衛生議題之判斷能力
	專業必修：食品安全風險評估技術特論及實習、毒理學特論及實習、專題討論、流行病學特論及實習、流行病學特論及實習、食安風險管理及實習、碩士論文
專業選修：食品安全訊息及溯源追蹤特論及實習、食品安全防護與摻偽特論及實習、公共衛生學特論及實習、食品檢驗技術管理特論及實習、食品毒物分析特論與實習、食品安全大數據分析及實習、個別指導研習、專題討論、高等食安研究法:原理特論與實務實習、微生物檢驗技術特論及實習、食品化學與安全管理特論及實習、食品安全國際法規特論及實習、食品安全管制系統特論及實習、危機溝通與媒體關係特論及實習

	1.考試/隨堂測驗
2.書面報告及專題報告審查
3.案例分析、分組討論
4.分組實作、講座活動

	3.具有食品安全評估及危機處理能力。
	1.具有食品安全評估之知識

2.具有以安全衛生及風險評估相關專業知識解決所面對之能力
	專業必修：食品安全法規特論及實習、食品安全風險評估技術特論及實習、毒理學特論及實習、專題討論、流行病學特論及實習、流行病學特論及實習、食安風險管理及實習、碩士論文、食品安全大數據分析及實習
專業選修：食安風險溝通與教育特論及實習、食源性疾病流行病學特論及實習、食品安全訊息及溯源追蹤特論及實習、應用生物統計學特論及實習、食品毒物分析特論與實習、個別指導研習、專題討論、高等食安研究法:原理特論與實務實習、食安成本管理與實習、食安議題國際溝通技巧特論及實習、高階工廠管理特論及實習、食品化學與安全管理特論及實習、食品安全管制系統特論及實習、危機溝通與媒體關係特論及實習

	1.考試/隨堂測驗

2.書面報告及專題報告審查
3.實作訓練與測驗
4.儀器操作與數值分析

	4.具備獨立操作食品安全檢驗能力。
	1.具有食品安全檢驗之知識
2.具有獨立操作食品安全檢驗能力
	專業必修：食品安全法規特論及實習、食品安全風險評估技術特論及實習、毒理學特論及實習、專題討論、流行病學特論及實習、流行病學特論及實習、碩士論文
專業選修：食源性疾病流行病學特論及實習、微生物與疾病及實習、食品安全防護與摻偽特論及實習、食品檢驗技術管理特論及實習、應用生物統計學特論及實習、食品毒物分析特論與實習、個別指導研習、專題討論、高等食安研究法:原理特論與實務實習、微生物檢驗技術特論及實習
	1.考試/隨堂測驗
2.書面報告及專題報告審查
3.案例分析、分組討論
4.分組實作、講座活動
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